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Freizeit- und Tagungshotel

MenuU- und Buffetvorschlage




Herzlich willkommen!

Liebe Gdiste,

wir freuen uns, dass Sie Ihre Veranstaltung in unserem

Haus durchfiihren méchten und danken fir das damit verbundene Vertrauen.
Unser Ziel ist es, Ihren hohen Anspriichen gerecht zu werden.

Zu einer gelungenen Feier oder Festlichkeit gehort selbstverstandlich

auch das passende Mend.

Unser Kilichenteam verwéhnt Sie gerne mit einer reichhaltigen Auswahl

an saisonalen und regionalen, frisch fiir Sie zubereiteten Spezialitaten.

Fir IThr Menl oder Buffet konnen Sie aus einer Vielzahl an Suppen,
Hauptgerichten und Desserts wahlen.

In dieser Bankettmappe haben wir einige Vorschldge fiir Sie zusammengestellt.
Fir lhre Veranstaltung oder Feier gestalten wir auch gerne gemeinsam

mit unserer Kiichenleitung eine passende Auswahl und wahlen

gemeinsam mit lhnen aus unseren Vorschlagen das perfekte Menu aus.

Auch individuelle Wiinsche setzt unser Kiichenteam

auf lhre Bedurfnisse angepasst um, damit lhre Feier bei uns

ein unvergessliches Erlebnis wird.

Ob Familienfeier wie Hochzeit oder Erstkommunion,

Tagung oder ein ganz anderes Event - fiir Ihre Feier und Veranstaltung

sind Sie bei uns jederzeit ,, Spiirbar willkommen!”.

lhr Kiichenteam




Menuvorschlage

Men U 1 ab 10 Personen auch als Buffet moglich

Rinderkraftbriihe mit Fladle

Gefillter Schweineriickenbraten
mit Mischgemiuse und Kartoffelplatzchen

Rote Grultze mit Vanillesauce
1550 € p.P.

Men u 2 ab 10 Personen auch als Buffet moglich

Krautercremesuppe mit Rostbrotwiirfeln

Schweineriickenmedaillons
mit Mozzarella und Tomaten tUberbacken
Zucchinigemiuse und Risotto

Vanillecreme mit Erdbeersauce
16,90 € p.P.

Men u 3 ab 10 Personen auch als Buffet moglich

Kartoffelrahmsuppe

Putenmedaillons in Champignon-Estragonsauce
mit glasierten Karotten und griinen Bandnudeln

Dunstbirne mit Vanilleeis

Men u 4 ab 10 Personen auch als Buffet moglich

Rahmsuppe vom Staudensellerie

Schweinefiletmedaillons in der Mandelkruste
auf Holundersauce mit Kartoffelkroketten

Salate der Saison

Vanilleparfait mit frischen Friichten

18,50 € p.P.

22,90 € p.P.



Menuvorschlage

Men u 5 ab 10 Personen auch als Buffet moglich Men u 7 ab 10 Personen auch als Buffet moglich
Geflligelkraftbriihe mit Gemusestreifen und Krauterklof3chen Lauchcremesuppe mit Raucherlachsstreifen
Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit Butterspatzle Gebratene Rehkeule in Preiselbeersauce
Salate der Saison mit Rosenkohl und Mandelkroketten
Apfelstrudel mit Vanilleeis Helle und dunkle Schokoladenmousse
2490 €p.P. mit frischen Friichten
28,90 €p.P.
MenU 6 ab 10 Personen auch als Buffet moglich MenuU 8 ab 10 Personen auch als Buffet moglich
Tomatenkraftbriihe mit Quark-Basilikumnocken Rahmsuppe von Zuckerschoten
Gedampfte Lachsschnitte auf Wurzelgemiise in Dill-Senfsauce Lammriickenfilet unter der Krauterkruste
mit Butterkartoffeln mit Ratatouille und Kartoffelplatzchen
verschiedene Blattsalate
Salat von gemischten Friichten
Windbeutel mit Mokkacreme mit Weinschaum
39,90 €p.P.

24,90 €p.P.




BUﬁ:et 1 ab 25 Personen

Passierte Kartoffelsuppe mit Majoran

Variation von Raucherfischen

Roastbeef mit Essiggemiise und Remouladensauce
Schwarzwalder Schinken mit Melone

Schinken-Spargelrélichen auf Zucchini-Orangensalat
Putenmedaillons garniert mit exotischen Friichten und Currysauce

Diverse Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Krautsalat, Tomatensalat, Karottensalat, Gurkensalat

Auswahl von frischem Brot und Brotchen

Hahnchenbrustfilet in Champignonrahmsauce
Glasierter Schweinerlicken in Pfeffersauce
Gemiseauswahl

Butterspatzle, Kartoffelgratin

Rote Gritze mit Vanillesauce
Fruchtsalat
Mousse von heller und dunkler Schokolade

31,90€p.P

BUffet 2 ab 25 Personen

Rinderkraftbrihe mit GrieRkloRchen

Gekochter Tafelspitz in Krautervinaigrette
Gebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce

Streifen von der Putenbrust auf Waldorfsalat
Vitello Tonnato

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Diverse Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Krautsalat, Tomatensalat, Gurkensalat, Karottensalat

Auswahl von frischem Brot und Brotchen

Kalbsrlickensteak mit Sauce béarnaise
Gedampfte Lachsmedaillons in WeilBweinsauce
Gemlseauswahl

Kartoffelgratin

Butterreis

Salat von frischen Friichten
Bayrische Vanillecreme mit Erdbeerpiiree

Haselnussmousse

34,90 € p. P.




FeSt“CheS BUﬁet ab 25 Personen G””bUﬁet ,,KIaSSik” ab 10 Personen

Blatterteiggeback zum Empfang Holzfallersteak vom Schweinenacken
Rostbratwurst

Steinpilzsuppe Marinierte Hahnchenbrust

Variationen von Raucherfisch (gebeizter Lachs, Forelle, Makrele) Speckkartoffelsalat in Essig-Ol-Dressing

Gebratene, lauwarme Krabben mit Dip, Lachsmousse Nudelsalat

roher Eifler Schinken, Siilze vom Tafelspitz, Vitello Tonnato Hausgemachter Krautsalat

Tomatensalat
Diverse Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Krautsalat, Tomatensalat, Gurkensalat, Karottensalat Blattsalate der Saison mit Dressing nach Wahl

Brotbuffet mit Brotsonne und frischem Baguette Senf, Ketchup, BBQ-Sauce, Pfeffersauce
Frische Brotchen
Variationen von Lachs und Zander auf Safranschaum
Schweinefilet mit Mozzarella und Tomaten iberbacken 17,90 € p.P.
Zurcher Kalbsgeschnetzeltes,
Roastbeef frisch am Buffet aufgeschnitten mit Sauce béarnaise
Kartoffelgratin, Butterspatzle, Butterkartoffeln,
Kroketten und Pommes frites
Gemuseauswahl, Pilzauswahl

Variation von heller und dunkler Schokoladenmousse,
marinierte Erdbeeren, Biskuit-Rolle und Vanillecreme
49,00 €p.P.
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G””bUﬁet ,,WU rStChen” ab 10 Personen

Knackige Kasewdurstchen
Original Thiringer Rostbratwurst
Grobe Mettenden
Geflugelbratwurst

Speckkartoffelsalat

Nudelsalat

Hausgemachter Wei3kohlsalat
Tomatensalat nach Art des Hauses

Blattsalate der Saison mit Dressing nach Wahl
Senf, Ketchup, BBQ-Sauce, Pfeffersauce
Frische Brotchen

15,90 €p. P.

G””bUﬁet ,,EXCIUSiV” ab 10 Personen

Holzfallersteak vom Schweinenacken
Marinierte Hahnchenbrust
Marinierter Schweinebauch
Rostbratwurst

Knackige Kasewturstchen
Grillchampignons

Buttermaiskolben

Speckkartoffelsalat

Nudelsalat

Hausgemachter Weil3kohlsalat
Tomatensalat nach Art des Hauses
Waldorfsalat

Gurkensalat

Blattsalate der Saison mit Dressing nach Wahl

Senf, Ketchup, BBQ-Sauce, Pfeffersauce
Ofenfrisches Baguette

ObstspieBe mit Schokoladensauce

oder Kaseplatte mit Trauben

33,90 €p.P.



Vegetarische Auswahl

Verschiedenes

Gemuserahmsulppchen,Gartnerin”

mit Frischkasenocken und Krautern

Apfel-M&hren-Suppe mit Pinienkernen und Sahnehaube

Gefillte Grilltomate mit Safran-Gemuse-Reis und Mozzarella tiberbacken
Sauerkraut-Kartoffel-Reibekuchen mit Schnittlauchschmand

Valess-Schnitzel mit Sauce béarnaise und geschmortem Lauch
auf Orangenbett

Geflllte Zucchini mit Fetakdse auf Tomaten-Concasée
Kartoffelklo3e mit Spinatrahm und Champignons iberbacken
Tagliatelle mit Knoblauchspinat und Fetakase

Spaghetti mit Gorgonzolarahm und Parmesan
Champignon-Spatzle-Pfanne mit Krautern

Grillgemuse ,Provenciale”

Flr unsere vegetarische Auswahl erstellen wir Ihnen,
abhangig von lhrer Buffetauswahl und der benétigten Menge,

gerne ein individuelles Angebot.

Halbe Brotchen belegt mit

Kochschinken, Schwarzwalder Schinken, diverse Wurstsorten,

Salami, Schweinemett, diverse Schnittkasesorten, Camembert

Stiick 1,80 €
Roastbeef, Schweinebraten, Raucherlachs, Forellenfilet

Stlick 2,00 €
Canapés
Kochschinken mit Spargel, roher Schinken mit Cornichons
Roastbeef mit Meerrettich, Camembert mit Weintrauben
Raucherlachs, Krabbensalat, Schweinemedaillon mit Kiwischeibe
Edelpilz-Kasecreme, Putenmedaillon mit Mandarinenfilet

Stlick 2,20 €
Warmer Imbiss
Minipizza, Nturnberger vom Grill, Mini-Hacksteak mit Senf,
Mini-Frahlingsrolle, Mozarella-Sticks

p.P.7,50 €

Gulaschsuppe mit Brotchen p.P.3,40 €
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